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FYSISCHE EIGENSCHAPPEN  
VAN CO

2
Moleculair gewicht (kg/kmol): 44,01

Dichtheid gas (kg/m3 bij 1,013 bar en 0°C): 1,977

Dichtheid vloeistof (bij -20°C) (kg/dm3): 1,03

Relatieve dichtheid (lucht = 1 bij 0°C) (-): 1,529

Sublimatiepunt (°C) (K): -78,5 respectievelijk 194,7

Kritische temperatuur (°C) (K): 31,1 respectievelijk 

304,2

Dampdruk bar bij -20°C): 19,7

De compact samengebouwde CO2-installatie met op de achtergrond de gaskoeler.

Kritische temperatuur CO
�

Kaasopslag met luchtuitblaassysteem op vier niveau’s tussen 

de stellingen



27juni 2015

� � � � 
 � � 
 � 
 � � � � � � � 
 
 �

Subkritische kringloop, persdruk 67 bar, tussendruk 45 bar, 

zuigdruk 37 bar.
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Transkritische kringloop, persdruk 86 bar, tussendruk 45 bar, 

zuigdruk 37 bar.

GEBOUWISOLATIE
Het gebouw van de proeftuin voor natuurlijke kaasrij-

ping is geïsoleerd met BioFoam. Dit is een nieuw ge-

patenteerd isolatiemateriaal dat vergelijkbaar is met 

EPS (geëxpandeerd polystyreen). Het ziet er qua 

structuur hetzelfde uit en heeft vrijwel dezelfde ei-

genschappen als EPS. Het grote verschil is dat EPS 

geproduceerd wordt van polymeren die op fossie-

le grondstoffen (eindig materiaal) gebaseerd zijn. De 

grondstof voor BioFoam bestaat uit biopolymeren, die 

gemaakt worden van plantaardige grondstoffen zoals 

planten (oneindig materiaal). BioFoam is hiermee de 

eerste schuimisolatie die gemaakt wordt van een bio-

logisch basismateriaal. Dit heeft tot gevolg dat Bio-

Foam, net zoals EPS, hergebruikt kan worden. Daar-

naast is het ook biologisch afbreekbaar en bij hoge 

temperaturen onder invloed van vocht en bacteriën in-

dustrieel composteerbaar. BioFoam is in vrijwel alle 

bouwtoepassingen duurzaam en langdurig te gebrui-

ken. Veel producteigenschappen van BioFoam zijn 

vergelijkbaar met EPS zoals: uitstekende isolatiewaar-

de, het is drukvast, licht van gewicht, vochtongevoe-

lig, gemakkelijk verwerkbaar, niet schadelijk voor de 

gezondheid, bestand tegen ongedierte, schimmels en 

bacteriën, duurzaam, recyclebaar, vormvrijheid. Op de 

isolatie is aan beide zijden een dampremmende folie 

aangebracht. Door deze goede isolatie is verwarming 

in het kaaspakhuis alleen noodzakelijk als het buiten 

echt koud wordt en er temperaturen onder nul graden 

Celsius optreden. Het aantal uren dat dit echt voor-

komt in Nederland is relatief zeer gering.
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NATUURKORST EN GEURONTWIKKELING
De meeste kaas die verkocht wordt, heeft een met 

plastic gecoate kaaskorst die de kaas afsluit van 

de buitenwereld. Tijdens het langer bewaren (rij-

pen) van de kaas, ontstaan er geurstoffen in de kaas 

doordat het vet, eiwit en lactose dat uit de melk af-

komstig is wordt afgebroken. Hoe langer de kaas 

rijpt, hoe meer afbraak er plaatsvindt en hoe meer 

geurstoffen er gevormd worden. Hierdoor is de 

smaak van oude kaas sterker dan de smaak van een 

jongere kaas (smaak wordt voor een belangrijk deel 

door geurstoffen bepaald). Maar in plaats van in een 

met plastic gecoate kaaskorst, kan kaas ook een 

natuurlijke korst krijgen. Bij Remeker wordt hiervoor 

gebruikt gemaakt van ghee; ghee is melkvet waaruit 

het vocht verwijderd is, en wat op de buitenkant van 

de kaas wordt gesmeerd. 

Nu is er bij Wageningen Universiteit onderzoek ge-

daan wat een dergelijke natuurkorst doet met de 

ontwikkeling van de geurstoffen van de kaas tijdens 

rijping (zie foto) Uit dit onderzoek blijkt dat kaas met 

een natuurkorst een complexere samenstelling heeft 

van geurstoffen. Deels komt dit doordat de rauwe 

melk waarvan de kaas gemaakt wordt meer geur-

stoffen bevat, wat waarschijnlijk komt door het voer 

(vooral kruiden) dat de koeien krijgen. Een ander 

deel van de geurstoffen die speci�ek aanwezig wa-

ren in de Remeker-kaas komen uit de ghee die als 

natuurkorst gebruikt wordt, maar ook door stoffen 

die door schimmels gevormd worden die op deze 

natuurkorst groeien. In de komende jaren moet uit 

verder onderzoek blijken of de verandering die heeft 

plaatsgevonden, waarbij de kaasrijping onder beter 

gecontroleerde omstandigheden gaat plaatsvinden 

(hoge relatieve luchtvochtigheid, lage luchtstroom, 

constante temperatuur), een invloed heeft op de 

ontwikkeling van geurstoffen tijdens kaasrijping.
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Luchtbehandelingskast, opgebouwd uit RVS-panelen.

Dr. ir. Kasper Hettinga, Universitair Docent Zuivelkunde aan de 

 Wageningen Universiteit, geeft uitleg,
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Koeltechnisch schema van de klimaatinstallatie.

De CO2-installatie met rechts de gaskoeler.
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REMEKER KAAS
De Remeker kaas wordt gemaakt op de boerderij 

'De Groote Voort' in Lunteren. De naam is ontleend 

aan de weilanden die omzoomd zijn met eikenbo-

men. Er zijn honderd Jersey-koeien op de boerderij 

aanwezig. Dit zijn mooie kleine bruine koeien, met 

grote even bruine ogen. De Jersey is een eigenwij-

ze koe en ze geeft extra dikke melk. 

In de kaasmakerij wordt om de dag de rauwe melk 

verwerkt tot kaas. Doordat de melk door eigen me-

dewerkers wordt verwerkt komt de bijzonderheid 

hiervan tot uiting in de natuurkorst kaas. De ka-

zen worden gerijpt in het natuurkaaspakhuis zodat 

de smaak zich langzaam kan vormen. Kaas van drie 

maanden oud noemt men Remeker Pril, kaas van 

achttien maanden oud Remeker Ryp en de twaalf 

maanden gerijpte kaas noemt men Olde Remeker. 

Bij 'De Groote Voort' kan men in de winkel en ook via 

de webwinkel Jersyvlees en Remeker kaas kopen. 

Over de auteur

De auteur is redactioneel coördinator van de 

KNVvK-beleidsgroep MarCom en technisch 

adviseur van de redactie van RCC K&L

Meer informatie

PS Koeltechniek Deventer B.V.

T: 0570 – 624784

E: ndoorn@ps-koeltechniek.nl

I: www.ps-koeltechniek.nl

De Groote Voort/Remeker

I: www.remeker.nl
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De Jersey koeien.


